Cherche cuisinier(e) pour un hotel avec 6 gites et une grande
salle de restaurant pour les réceptions. Formule demi-pension
du soir plus repas pour des groupes (anniversaires,
séminaires, etc.). Cuisine diététique avec les légumes du
jardin et les produits locaux frais.

Personne ayant 1'expérience de la cuisine pour des groupes et
de 1'alimentation saine et aussi des régimes végétariens.

Contrat de 150 heures pour les 2 mois de juillet et aolt et
100 heures pour les mois de mai, juin et septembre.
Ouverture le 20 mai.

Taux horaire brut de 10 euros de 1'heure avec un contrat de
type CDD saisonnier.

En Plus :Activité de séminaires a prévoir en hors saison, avec
1'ouverture 1'an prochain de 15 nouvelles chambres.

Contact:
Thierry et Catherine Boutard
06 98 25 62 34 ou 06 62 03 80 88
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